
 

* Die Festlegung der Verkaufspreise liegt im alleinigen Ermessen des Handels. 
* Seul le commerce est habilité à fixer les prix de vente. 

 
  
 
 

 

KÜCHENminis Dörrautomat Cromargan® / Séchoir à fruits KÜCHENminis en 
Cromargan® 
Gesunde Snacks und Müsliriegel einfach selber machen und mitnehmen! 
Des en-cas sains et les barres muesli à préparer soi-même et à emporter! 

 

 

 

  
 

Eigenschaften   Caractéristiques 

Leistung 250 Watt  Puissance  250 watts 

Feinmaschige Dörrgitter  
aus Tritan und Edelstahl 

5  
(erweiterbar um 3) 

 
Grilles de séchage à mailles serrées  
en Tritan et acier inoxydable 

5  
(extensible à 3) 

Variable Temperatureinstellung 
mit Abschaltautomatik und ausschaltbarem 
Signalton 

30° bis 70° 
 

 
Différents réglages de températures 
avec un automatisme de mise hors service et un 
signal sonore supprimable 

de 30° à 70° C 
 

Einstellbarer Timer 0 bis 24 Stunden  Minuteur réglable 0 à 24 heures 

LC-Display   Écran LC  

Überhitzungsschutz   Protection de surchauffage  

Sicherheitsabschaltung  Arrêt de sécurité 

Leiser Betrieb  Fonctionnement discret 

Gehäuse  
hochwertiges 
Cromargan® matt 

 Boîtier  
Cromargan® mat  
de haute qualité 

Kompakt und platzsparend  Compact que ne prend pas de place 

Zubehör  Accessoires 

Silikonform für Müsliriegel  Moules de silicone pour de barres de muesli 

2 Aufbewahrungsboxen in diversen Grössen  2 boîtes de stockage de tailles diverses 

1 Müsliriegel-Box zum Mitnehmen  1 boîte de barres muesli à emporter 

Rezeptbuch  Livre de recettes 

Fakten  Données spécifiques 

Farbe Cromargan®/schwarz  Couleur Cromargan®/noir 

EAN-Code 42 11129 13101 8  Code EAN 42 11129 13101 8 

Verpackungseinheit / Paletteneinheit 2 /   Unités d’emballage / par pallette 2 /  

Bruttogewicht Stück (in g) 3‘800  Poids brut par pièce (en g) 3‘800 

Abmessungen (HxBxT in mm)  265 x 420 x 240  Dimensions (HxLxP en mm) 265 x 420 x 240 

 

 
Gesunde Snacks selbst zubereiten.  
Ideal geeignet zum Trocknen von Obst, 
Gemüse, Fleisch, Kräutern, Pilzen etc. 
 

Des en-cas sains à préparer soi-même. 
Convient idéalement à la déshydratation 
de fruits, légumes, viandes, fines herbes, 
champignons etc. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Optimales Dörrergebnis 
durch gleichmässige Wärmeverteilung 
dank elektronischer Luftzirkulation 

Résultat de déshydratation optimale 
grâce à une répartition égale due à la 
circulation électronique de l'air 

Variable Temperatureinstellung 
30° bis 70° mit Abschaltautomatik und 
ausschaltbarem Signalton 
 

Différents réglages de températures  
de 30° à 70° C avec un automatisme de 
mise hors service et un signal sonore 
supprimable 

 LC-Display 
für Temperatur-und Restlaufzeitanzeige 
 

Écran LC 
servant à indiquer la température et le 
temps restant 

  
Leiser Betrieb Fonctionnement discret 

WMF KÜCHENminis Dörrautomat Snack-to-go  


